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hotel britannia 
Hotel Britannia er et moderne hotel - tilpasset det 
moderne menneskes behov - og sikrer gode ople-
velser, uanset om det drejer sig om kursus, møder, 
selskaber, ferie eller en god middag.
Hotellets centrale placering i hjertet af Esbjerg giver 
flere muligheder for oplevelser af forskellig karakter; 
natur, kultur og bylivets mange facetter. 
Denne aften serverer vi en lækker 5-retters menu, 
ledsaget af vine fra Errazuriz. 
Vinene kommenteres undervejs af Rodrigo Plass fra 
Viña Errazuriz.

viña errazuriz
Et af Chiles absolutte kulthuse og kåret som 
Winery of the Year 2008 hele to gange:
Af panelet ved International Wine & Spirit Compe-
tition i London af Viños de Chile Association (sam-
menslutning af de chilenske vinproducenter) ved 
The Annual Wine Gala i Santiago i Chile.

Pris pr. person kr. 695,-

Kom og mød Rodrigo Plass - en af personerne bag vinhuset 
Viña Errazuriz i Chile. Vi har sammensat en spændende 
menu, tilpasset et flot udvalg af vinene fra Errazuriz.

www.hjhansen-vin.dk
www.errazuriz.com

menu & vine
Velkomst:

2009 Rosé Cabernet Sauvignon, Central Valley
•

Kammuslinger 
i vanille fumé med wakame salat

2009 Sauvignon Blanc, Single Vineyard
Aconcagua Costa

•
Braisseret svinekæbe 

med glaseret æblefilet og ristet svamp
2008 Pinot Noir, Wild Ferment

•
Lammeryg 

med morkel sky og syltede løg
2006 Don Maximiano Founder’s Reserve

Aconcagua Valley
•

Rødkits brie 
med syltede nødder og rosen gelé 
2008 Carmenère Single Vineyard

Aconcagua Valley
•

Chokoladekage 
med rødvinssirup og mango salat

Late Harvest Sauvignon Blanc, Casablanca Valley

WineMakers Dinner på hotel britannia 
torsdag den 23. september 2010 kl. 18.30


